
Presentation : Association Suisse d’Aquaculture - ASA-SAV

L’Association Suisse d’Aquaculture (ASA-SAV) est le principal organe professionnel réunissant les producteurs de
poissons et de crustacés du pays et représentant aujourd’hui la grande majorité de la production aquacole suisse
professionnelle. Elle s’inscrit dans une filière en pleine croissance, qui a déjà atteint plusieurs milliers de tonnes
produites et qui se diversifie bien au-delà de la truite traditionnelle.

L’association

L’ASA-SAV fédère plusieurs dizaines d’exploitations professionnelles réparties dans toute la Suisse, couvrant des
systèmes d’élevage variés et une large palette d’espèces. Elle constitue une plateforme de référence pour les
aquaculteurs, les partenaires de la branche et les nouveaux entrants qui recherchent des informations fiables et un
réseau structuré.

Buts et missions

L’association a pour buts principaux de défendre les intérêts de la profession auprès des autorités, de promouvoir
l’image de l’aquaculture suisse et de renforcer la coopération entre producteurs sur le marché helvétique. Elle
s’engage pour une production professionnelle durable qui respecte le bien-être animal, l’environnement, les
ressources naturelles et garantit une qualité élevée des produits mis sur le marché.

Réalisations et résultats

Ces dernières années, l’ASA-SAV a contribué à structurer une filière en forte expansion, en accompagnant le
développement de nouvelles espèces élevées et de systèmes modernes à recirculation ou à flux continu. Elle a
également renforcé la visibilité des produits aquacoles suisses, favorisé les échanges entre producteurs et soutenu
des démarches de qualité et de formation professionnelle en lien avec les institutions spécialisées.

Importance pour la filière suisse

Dans un contexte où la demande en poisson d’élevage durable progresse et où les enjeux réglementaires se
complexifient, la Suisse avait besoin d’une voix unique pour son aquaculture. L’ASA-SAV joue ce rôle en coordonnant
les positions de la profession, en participant aux discussions politiques et techniques et en facilitant l’accès à
l’information pour l’ensemble des acteurs.

Mot du président

En tant que président, il tient à souligner que l’Association Suisse
d’Aquaculture est avant tout une communauté de passionnés qui ont choisi
d’investir en Suisse dans une production locale, traçable et responsable. Face
à la concurrence des importations et aux exigences croissantes en matière de
durabilité, l’association est un outil indispensable pour défendre les intérêts
des aquaculteurs suisses, faire entendre leur voix et construire ensemble des
conditions-cadre favorables au développement de la filière. Chaque nouveau
membre renforce cette représentation collective et permet d’avancer vers
une aquaculture suisse plus forte, mieux reconnue et capable d’assurer
durablement une part croissante de l’approvisionnement national en
poisson.David Morard, 

Président ASA - SAV

https://www.association-aquaculture.ch/fr/


Le Sandre

Le sandre (Sander Lucioperca) est très apprécié en Suisse pour sa chair fine, blanche et sans arêtes, prisée en
gastronomie.
En Suisse, le sandre connaît une popularité croissante ces dernières années. Plusieurs écloseries et fermes
d'engraissement en circuit fermé ont émergé pour répondre à la demande.

Pour plus d’information

Zoom sur deux élevages

Ambeilers – Le Sandre de l‘Emmental

Installée dans une ancienne étable rénovée, la pisciculture compte
12 bassins en circuit fermé à faible consommation d’eau, sans
antibiotiques, partiellement alimentée par le photovoltaïque, et
aménagée pour le bien-être du sandre, un poisson calme qui préfère
l’obscurité et le minimum de dérangements.

Plusieurs sources jaillissent du sol avec l'eau fraîche de l'Ämmital.
Cette eau est la base de la vie de nos poissons. Nous achetons les
jeunes poissons à Lyss, les élevons à Heimiswil et les transformons
directement dans nos locaux. Vous obtenez ainsi un poisson régional
totalement sans hormones. Nous utilisons même ses nutriments
dans notre exploitation agricole pour fertiliser les terres. Les sandres
sont eux-mêmes des poissons carnivores, une partie de leur
alimentation provient donc de la pêche. En attendant que des
solutions plus durables soient disponibles, nous livrons nos propres
déchets de la ferme à un recycleur qui les utilise pour produire des
aliments pour poissons.

https://aquakultur-schweiz.ch/fr/produktionsmethoden-und-techniken/
https://www.ambeilers.ch/fisch


Zoom sur deux élevages

AlpenZander - Valperca

Mission et Vision

Valperca poursuit la vision de bâtir une production de poissons
durable et technologiquement leader en Suisse. Avec nos deux
espèces – sandre et perche – nous contribuons à la sécurité
d’approvisionnement régionale, à la réduction des dépendances aux
importations et au développement de systèmes d’aquaculture
modernes, économe en ressources.

Tout aussi important pour nous est une culture d’entreprise positive,
où la responsabilité, l’inventivité, les innovations techniques et une
gestion économiquement consciente forment la base d’une
aquaculture suisse tournée vers l’avenir. Nous réussissons ensemble
lorsque chacun rend le travail de l’autre un peu plus simple.

Produits principaux et marchés

Valperca est pionnière dans l’élevage d’alevin, depuis plus de 20 ans nous
gérons notre propre écloserie pour perche à Chavornay (VD). Depuis
cette année, les sandres y sont également élevés, avec des spécialistes
expérimentés issus de l’ancienne ferme de Swifish à Lyss.

Après environ 3 mois, l’AlpenZander grandit ensuite dans l’eau de
montagne cristalline de la source Schreendbach, haut perchée au-dessus
de Susten/Leuk. Toute la chaîne de valeur – de l’élevage à la
transformation jusqu’au filet frais – se déroule à Susten et Raron dans le
Valais. Cela garantit une qualité de produit constamment élevée ainsi
qu’une traçabilité complète.

Nos principaux clients incluent la gastronomie suisse, les poissonniers et
grossistes, ainsi que des partenaires sélectionnés du commerce de détail
et du premium retail. L’intérêt pour les poissons d’eau douce produits
régionalement ne cesse de croître – tant pour les qualités sensorielles du
sandre que pour la demande accrue en protéines produites de manière
durable.

https://www.valperca.ch/zander/


Défis de la production suisse de sandre

La production nationale fait face à plusieurs défis structurels.
• Premièrement, la pression croissante sur les stocks de poissons

sauvages et les restrictions de pêche correspondantes rendent
difficile un approvisionnement continu du marché en poisson local.

• Deuxièmement, les attentes sociétales en matière de systèmes de
production régionaux, transparents et écologiquement responsables
augmentent. Les installations en circuit fermé indoor peuvent y
contribuer de manière importante, en permettant un contrôle précis
des paramètres environnementaux et une utilisation efficace des
ressources.

• Troisièmement, la pression des prix internationaux représente un défi
majeur. Le poisson importé arrive souvent sur le marché à des prix
nettement inférieurs à celui du sandre local. Parmi les raisons : des
coûts de production plus bas à l’étranger et des chaînes de valeur plus
longues et moins transparentes. Pour Valperca, il est donc essentiel
de mettre en avant la valeur ajoutée de la production suisse : haute
qualité, faible impact environnemental, courts trajets de transport et
traçabilité complète.

Rôle de l’aquaculture moderne

Valperca se positionne en complément de la pêche traditionnelle suisse. Une aquaculture indoor durable peut
combler les lacunes d’approvisionnement, réduire les dépendances aux importations et soulager simultanément les
écosystèmes naturels. L’installation de Susten incarne un modèle de production qui allie responsabilité écologique et
stabilité économique.

Avec l’AlpenZander, Valperca démontre que la Suisse dispose des conditions idéales pour une production innovante,
responsable et de haute qualité de sandre. L’entreprise mise sur la transparence, la durabilité et la création de valeur
régionale, contribuant ainsi au développement de l’aquaculture suisse.

Zoom sur deux élevages

AlpenZander - Valperca

https://www.valperca.ch/zander/


Conférences et foires Professionnels : Rencontre avec les professionnels aquacoles

L’année 2026 offrent à nouveau de nombreuses opportunités pour rencontrer des professionnels
de branche, découvrir les dernières avancées et s’inspirer pour son expérience pratique.
Que ce soit en Europe ou à l’international, les prochains mois regorgent d’événements passionnants
pour tous ceux qui s’investissent dans l’élevage de poissons, les innovations dans l’économie
circulaire ou les cadres réglementaires.

Un rendez-vous à ne pas manquer :

Le 19 janvier 2026, la Journée de l‘aquaculture aura lieu en Suisse : „Combien coûte le poisson
!“ - un point de rencontre central pour la branche avec des sujets d‘actualité, des contributions
pratiques et une excellente opportunité d‘échange. Organisé par le Centre de coordination pour
l‘aquaculture (CCA) et le Swiss Food Research (SFR). Réservez la date !

Voici un aperçu des dates les plus importantes - votre prochaine source d‘inspiration pourrait bien
être l‘une d‘entre elles.

Conférences en Europe  :

Journée de l‘aquaculture 2026
Date : 19 janvier 2026
Détails : Conférence d‘experts suisses sur l‘aquaculture, la transformation, le marketing et les
ventes. Bourse entre la recherche, les producteurs, le commerce et les autorités. Organisée par la
Coordination Aquaculture de l‘aquaculture et la Recherche alimentaire suisse

Foires commerciales en Europe :

AquaFarm 2026
Date : du 18 au 19 février 2026
Détails : Foire internationale à Pordenone, en Italie, axée sur l’aquaculture, la conchyliculture, la
culture des algues et la transformation durable du poisson, avec un fort accent sur l’application
pratique.

Fish International 2026
Date : 22 - 24 février 2026
Détails : Salon professionnel allemand à Brême dédié à l’industrie du poisson, aux produits
d’aquaculture et aux technologies. Un lieu de rencontre et de marché pour les producteurs, la gastronomie et le 
commerce.



Conférences et foires Professionnels : Rencontre avec les professionnels aquacoles

Salons professionnels et conférences dans le monde

World Seafood Congress 2026
Dates confirmées : du 9 au 11 février 2026, 
Détails : Congrès au commerce mondial des produits de la mer, à la sécurité sanitaire et à la durabilité, réunissant 
responsables de l’industrie, décideurs et experts.​

Blue Innovation Symposium 2026
Dates confirmées : du 9 au 12 février 2026, 
Détails : Forum majeur de la « blue economy » et des technologies marines, axé sur l’innovation, l’investissement, et 
la numérisation du secteur, avec panels, visites d’écosystèmes et sessions de matchmaking pour les technologies 
marines.​

Aquaculture America 2026
Dates confirmées : du 16 au 19 février 2026, 
Détails : Foire aquacole nationale organisée par la U.S. Aquaculture; l’événement couvre les espèces d’eau douce et 
marines, les innovations technologiques, et la durabilité.



Presentation : Swiss Aquaculture Association - ASA-SAV

L’Association Suisse d’Aquaculture (ASA-SAV) is the main professional body bringing together fish and shellfish 
producers in the country and now represents most of the professional aquaculture farmers in Switzerland. It is part of 
a rapidly growing industry, which has already reached several thousand tons of production and is diversifying well 
beyond traditional trout farming.

The association
ASA-SAV brings together dozens of professional farms throughout Switzerland, covering a variety of farming systems 
and a wide range of species. It serves as a reference platform for fish farmers, industry partners and new entrants 
seeking reliable information and a structured network.

Goals and missions
The association's main objectives are to defend the interests of the profession before the authorities, promote the 
image of Swiss aquaculture and strengthen cooperation between producers on the Swiss market. It is committed to 
sustainable professional production that respects animal welfare, the environment and natural resources, and 
guarantees the high quality of the products placed on the market.

Achievements and results
In recent years, ASA-SAV has helped to structure a rapidly expanding sector by supporting the development of new 
farmed species and modern recirculation or flow-through systems. It has also raised the profile of Swiss aquaculture 
products, promoted exchanges between producers and supported quality and vocational training initiatives in 
conjunction with specialist institutions.

Importance for the Swiss industry
In a context where demand for sustainable farmed fish is growing and regulatory issues are becoming more complex; 
Switzerland needed a single voice for its aquaculture sector. ASA-SAV fulfils this role by coordinating the industry's 
positions, participating in political and technical discussions, and facilitating access to information for all stakeholders.

A word from the chairman
As president, he is keen to emphasize that the Swiss Aquaculture Association 
is above all a community of enthusiasts who have chosen to invest in local, 
traceable and responsible production in Switzerland. Faced with competition 
from imports and growing demands for sustainability, the association is an 
indispensable tool for defending the interests of Swiss fish farmers, making 
their voices heard and working together to build favorable conditions for the 
development of the sector. Each new member strengthens this collective 
representation and helps to move towards a stronger, better recognized 
Swiss aquaculture sector that is capable of sustainably providing a growing 
share of the national fish supply.

David Morard, 
Chairmain ASA - SAV

https://www.association-aquaculture.ch/fr/


Zander

Zander (Sander lucioperca) is highly prized in Switzerland for its delicate, white, boneless flesh, which is sought after in 
fine dining. In Switzerland, zander has grown in popularity in recent years. Several hatcheries and recirculating 
aquaculture farming have emerged to meet demand.

For further information

Focus on two farms 

Ambeilers – Emmental Zander

Located in a renovated former stable, the fish farm has 12 closed-
circuit tanks with low water consumption, no antibiotics, partially 
powered by photovoltaics, and designed for the well-being of 
pikeperch, a calm fish that prefers darkness and minimal 
disturbance.

Behind the Ambeiler farm, several springs bubble up from the 
ground with fresh Ämmital water. This water is the basis of life for 
our fish. We source the young fish from Lyss, let them grow up in 
Heimiswil and process them directly on our premises. This means 
you get completely hormone-free, regional fish. We even use its 
nutrients in our agricultural business to fertilize the land. Zander are 
themselves fish eaters, so part of their feed comes from by-catch. 
Until more sustainable solutions are available, we deliver our own 
waste products from the farm to a recycler who uses them to 
produce fish feed.

https://aquakultur-schweiz.ch/fr/produktionsmethoden-und-techniken/
https://www.ambeilers.ch/fisch


Focus on two farms

AlpenZander - Valperca

Mission et Vision
Valperca pursues the vision of establishing sustainable and 
technologically leading fish production in Switzerland. With our two 
species – pikeperch and perch – we contribute to regional supply 
security, reducing dependence on imports and developing modern, 
resource-efficient aquaculture systems.

A positive corporate culture is equally important to us, where 
responsibility, inventiveness, technical innovation and economically 
conscious management form the basis for a forward-looking Swiss 
aquaculture industry. We succeed together when everyone makes 
each other's work a little easier.

Main products and markets

Valperca is a pioneer in fry farming. For over 20 years, we have been 
running our own perch hatchery in Chavornay (VD). Since this year, 
zander have also been farmed there, with experienced specialists from 
the former Swifish farm in Lyss.

After around three months, the AlpenZander then grows in the crystal-
clear mountain water of the Schreendbach spring, high above 
Susten/Leuk. The entire value chain – from breeding and processing to 
fresh fillets – takes place in Susten and Raron in Valais. This guarantees 
consistently high product quality and complete traceability.

Our main customers include Swiss gastronomy, fishmongers and 
wholesalers, as well as selected partners in the retail and premium retail 
sectors. Interest in regionally produced freshwater fish is growing steadily 
– both for the sensory qualities of pikeperch and for the increased 
demand for sustainably produced protein.

https://www.valperca.ch/zander/


Challenges facing Swiss pikeperch production

Domestic production faces several structural challenges.
• Firstly, increasing pressure on wild fish stocks and corresponding 

fishing restrictions make it difficult to continuously supply the market 
with local fish.

• Secondly, societal expectations regarding regional, transparent and 
environmentally responsible production systems are increasing. 
Indoor closed-loop facilities can make a significant contribution to this 
by enabling precise control of environmental parameters and efficient 
use of resources.

• Thirdly, international price pressure poses a major challenge. 
Imported fish often arrives on the market at prices significantly lower 
than those of local pikeperch. Among the reasons for this are lower 
production costs abroad and longer, less transparent value chains. For 
Valperca, it is therefore essential to highlight the added value of Swiss 
production: high quality, low environmental impact, short transport 
distances and complete traceability.

Role of modern aquaculture
Valperca complements traditional Swiss fishing. Sustainable indoor aquaculture can fill supply gaps, 
reduce dependence on imports and simultaneously relieve pressure on natural ecosystems. The Susten 
facility embodies a production model that combines ecological responsibility with economic stability.

With AlpenZander, Valperca demonstrates that Switzerland offers ideal conditions for innovative, 
responsible and high-quality pikeperch production. The company focuses on transparency, sustainability 
and regional value creation, thereby contributing to the development of Swiss aquaculture.

Focus on two farms

AlpenZander - Valperca

https://www.valperca.ch/zander/


Conferences and trade fairs Professionals: Meeting with aquaculture professionals

The year 2026 once again offers numerous opportunities to meet industry professionals, discover the 
latest advances and find inspiration for practical experience.
Whether in Europe or internationally, the coming months are packed with exciting events for anyone 
involved in fish farming, innovations in the circular economy, or regulatory frameworks. 

The following is a selection of events that will take place in 2026.

An event not to be missed:
On 19 January 2026, Aquaculture Day will take place in Switzerland: "How much does fish cost?"- a central 
meeting point for the industry with topical issues, practical contributions and an excellent opportunity for 
exchange. Organised by the Coordination Centre for Aquaculture (CCA) and Swiss Food Research (SFR). 
Save the date!

Here is an overview of the most important dates – your next source of inspiration could well be one of 
them.

Conferences in Europe:

Aquaculture Day 2026
Date: 19 January 2026
Details: Conference of Swiss experts on aquaculture, processing, marketing and sales. Exchange between 
research, producers, trade and authorities. Organised by the Swiss Aquaculture Coordination and Food 
Research.

Trade fairs in Europe:

AquaFarm 2026
Date: 18–19 February 2026
Details: International trade fair in Pordenone, Italy, focusing on aquaculture, shellfish farming, seaweed 
farming and sustainable fish processing, with a strong emphasis on practical application.

Fish International 2026 
Date: 22–24 February 2026
Details: German trade fair in Bremen dedicated to the fish industry, aquaculture products and 
technologies. A meeting place and marketplace for producers, gastronomy and commerce.



Conferences and trade fairs Professionals: Meeting with aquaculture professionals

Trade fairs and conferences around the world

World Seafood Congress 2026Confirmed 
Dates: 9–11 February 2026
Details: Congress on global seafood trade, food safety and sustainability, bringing together industry 
leaders, decision-makers and experts.

Blue Innovation Symposium 2026
Dates: 9–12 February 2026
Details: Major forum on the blue economy and marine technologies, focusing on innovation, investment 
and digitalization in the sector, with panels, ecosystem visits and matchmaking sessions for marine 
technologies.

Aquaculture America 2026
Dates: 16–19 February 2026
Details: National aquaculture trade show organized by U.S. Aquaculture; the event covers freshwater and 
marine species, technological innovations, and sustainability.
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